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GODELLO 200 CESTOS 2024

: Denominacién de OrigenVALDEORRAS
Enoélogo: Angel Sanchez Cuesta Produccién Limitada: 10.868 botellas

Vifiedo

Godello A Coroa 200 Cestos es el resultado de la recoleccion de uvas 100% Godello procedentes de nuestro
vinedo mas emblematco, Valdeaugas, donde se conjugan cepas de 80 ainos de edad con nueva plantacion,
seleccionada de entre las mejores cepas de nuestros viiiedos.

Situado en el municipio de O Bolo, en la localidad de Lentelldis v valle del Bibei, el vifiedo estd plantado en
bancales situados a una altura de entre 550 v 650 metros en su parte superior.

Los suelos graniticos del vifiedo v el microclima addntico que prepondera en esta zona, se unen a la fermentacion
en fudres de roble francés v posterior envejecimiento en botella para ofrecernos un Godello de marcado cardcter
miveral.

Anilisis

Variedad de la Uva: 100 % godello
Contenido alcohdlico: 13,5 grados
Acidez total: 5,7 gr/1

Azucar residual: < 1,5 gr/l

PH: 3,14

Método de clarificacion: durante la fermentacion.

Nota de cata

En su fase visual luce un atractivo color verdoso con matices alimonados, brillante y muy expresivo, que transmite
200 %@} [rescuray vitalidad.

GODE En nariz es intenso y seductor, con notas de hierba fresca, ciruela amarilla y delicados aromas de flores blancas

et como la madreselva, que aportan una sensacion limpia y refrescante.
BOTELLAN® 0200
En boca se muestra amplio y envolvente, con una entrada potente y un paso graso y vibrante. Destacan los
L . sabores citricos de lima v pomelo, acompanados de un sutil toque herbal y e]egantes amargos que le dan cardcter
YO Yaldeorras v equilibrio. Su excelente acidez, y fondo mineral reflejan el terruiio granitico del Vlnedo augurando una larga

vida y una evolucién elegante en botella.
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